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ヤギの家族が増えました！
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「こまち」なペットフード
＝ k o m a c h i - n a -

「こまち」＝ 美しい

「こまち」＝美味しい

「こまち」＝やさしい

（左から）リオ・コマ・アイ・チナ・お母さんのユキ・お父さんのソウ



美味しく、健康的で、美しい食材を提供します

クッキー・ボーロ・ワッフルラスク・シフォンケー

キなどkomachi-na-の洋菓子部門を担っています。

全て手作りで手間暇かけたお菓子には1個1個に

心がこもっています。

メロニーハウス

本場フランスで修行したシェフが、秋田の美味し

い食材に魔法をかけるようにさらに美味しく整え

ます。komachi-na-の美味しさの秘密はここにあ

るのです。

あお葉フーズ

秋田オリジナル麹「あめこうじ」の製造を許され

た、数少ない麹屋。ここで作られた麹が秋田の

たくさんの生産者に渡り、美味しい味噌や甘酒

が作られるのです。

新山食品加工場

牧場を開業して3年目、どんどんたくましく、大き

くなっているあきた牧場。大きくなるににつれて羊

とうさぎ、そしてヤギの飼育頭数も増え続けてい

ます。今年はいよいよヤギミルクの搾乳が始ま

るので、いよいよ目が離せなくなるあきた牧場。

見学も随時受け付けております。

あきた牧場

AK I TA S E I SAN
komachi-na-を支える、
秋田の生産者たち
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リコピン豊富な無添加犬用ケチャップT
O
M
A
K
U
R
A

秋田県湯沢市の有機・高糖度トマト「桃太郎ファイト」を数日

かけてゆっくりコトコトと煮詰め、トマトの甘さを最大限に引き

出した完全無添加の犬用ケチャップです。

非常に甘いので、ご飯のトッピングにすると食いつきもあがり、

フードに含まれない様々な有効成分を接種できます。

たっぷりとごはんにのせて与えて下さい。

3

原料は有機栽培トマトと

米酢だけのトマトソース

秋田県産鶏のむね肉に、トマトソースを漬け込み、レトルト加工

したトマトの栄養を詰め込んだチキンです。カチャトラとは、鶏

肉のトマト煮込みで、イタリア語で「猟師風の」という意味を持つ

イタリア料理のことです。

柔らかく煮込んだようなトマト味のチキンは老犬・老猫の食いつ

きもよく、豊富な栄養成分が健康を守ります。

TOMAKURAソースに漬け込んだチキン

トマトの栄養を詰め込んだ、やわらかチキン

¥990
（税抜¥900）

TOMAKURAカチャトラチキン

原材料：鶏むね肉、トマト、米酢
内容量：60g

¥1,650
（税抜¥1,500）

有機栽培トマトソース
TOMAKURA（とまくら）

原材料：トマト、米酢
内容量：120g
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超 低 塩 発 芽 玄 米 味 噌こ
ま
く
ら

こだわりの原材料

塩分を極力少なくするために、通常の3倍の

麹を使用し超低塩の塩分5.7％を実現。こ

れは人間用の味噌と比べて半分以下です。

薄味なのに麹の上品な味わいが際立ち、塩

分を控えなければいけない人にも自信を

持ってお薦めできます。また、麹の力で腸

内環境を整え、アレルギーになりにくい若々

しい体づくりをサポートします。

手作り派の飼い主が増えてきた半面、犬の

塩分不足も指摘されています。これは塩

分が不要という思い込みから、過剰に塩

分をカットしてしまった結果といえます。

少量をぬるま湯で溶かし、味噌汁にして与え

たり、ごはんにかけたりすることで、美味しく、

健康的に塩分を摂取することができます。

1. 籾発芽玄米

お米は「あきたこまち」を栗駒山系の自然水で発芽させた「籾

発芽玄米」の1等級。玄米を超える玄米と呼ばれるほど、栄

養バランスの良いお米で、このお米の割合を通常の3倍とし、

麹歩合が多い大変旨味が深いお味噌が出来上がりました。

2. 男鹿半島の塩

多彩な魚が水揚げされる漁場・男鹿半島の綺麗な海水を、

平釜を使ってじっくりと時間をかけ煮込みました。 独特の結

晶構造で、舌の上で溶けやすくまろやかな味わいに。

3. 黄大豆「りゅうほう」

国産大豆使用量の5%と言われる国産大豆の中でも、さら

に農薬・化学肥料・除草剤不使用の大豆「りゅうほう」は、

非常に希少価値の高い、安心な大豆です。

¥1,430
（税抜¥1,300）

超低塩玄米味噌 こまくら

原材料：籾（もみ）発芽玄米、大
豆（りゅうほう）、塩（男鹿の塩）
※全て秋田県産
内容量：115g
食塩相当量：5.7%/100g

●与え方1...少量をぬるま湯に溶かしてお味噌汁にし
て与えてください。 ●与え方2...小さじ1杯程度を普段
のごはんにそのままトッピッングとして与えてください。

1 2 3

麹を通常の3倍使用して、

塩分を半分以下に

犬にも塩分は必要。

手作りのお供におすすめ。

糀味噌に漬け込みました

超低塩発芽玄米味噌「こまくら」にふくまれるたくさんの麹に

よって、低カロリーですが、パサパサした印象の鶏むね肉が、

柔らかくジューシーに生まれ変わりました。味噌と麹の風味で、

食いつきも抜群。ご飯のトッピングしてお与えください。

味噌漬けにした後、レトルト加工することで、味も染み込み、

手で簡単にほぐすことができるので、歯の弱くなった老犬に特

におすすめです。麹には、加齢と共に体内で作り出すことが

できなくなる酵素が100種類以上含まれています。麹を日常的

に摂取することで、腸内環境が整い、いつまでも元気な体づく

りをサポートします。

超低塩発芽玄米味噌「こまくら」の詳細ついては、5ページをご覧ください。

¥935
（税抜¥850）

こまくらサラダチキン

原材料：国産鶏むね肉、味噌（こまくら）
内容量：60g
食塩相当量：0.28%/100g

サ
ラ
ダ
チ
キ
ン

やさしくほぐれる味噌麹チキン。

老犬に特におすすめ

こまくら風味のサラダチキン
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「愛知ヤギ農場」産のヤギミルクとあきた牧場内「komachi-na-ファーム」の

ヤギミルクを使用し、フリーズドライ加工した、特別なパウダーです。

お湯に溶けやすく、舐めてみるとほんのりと甘く、雪のように口の中で溶ける...。

そんな特別な味わいを感じることができます。

希少な国産ヤギミルクを

フリーズドライ加工

フリーズドライ国産ヤギミルクパウダー
Premier

原材料：ヤギミルク（愛知県産・秋田県産）
内容量：30g

¥1,980
（税抜¥1,800）

製造は「酒は天下の太平山」の醸造元、小玉醸造。

老舗酒蔵の水で仕込んだ、逸品をご堪能ください。

全て秋田県産で全てに世界自然遺産「白神山地」で発見された、

白神野生乳酸菌 “YK” を配合しております。

特
別
な
日
の
お
祝
い
や
︑
贈
り
物
に
最
適

¥5,500（税抜¥5,000）

�本セット...各種�本ずつ

〈ギフトセット〉

¥2,750（税抜¥2,500）

左...Aセット（佐藤錦と
ラ・フランス）

¥2,750（税抜¥2,500）

右...Bセット（白桃と無
農薬カシス）

〈�本セット〉

特別な日のために、特別なパートナーのために、

特別なあまざけをご用意しました。フレーバーは4種類。

¥1,375
（税抜¥1,250）

原材料：米（秋田県産）、米麹（秋田県産）、洋梨
ピューレ、白神野生乳酸菌
カロリー：���kcal/���g

〈ラ・フランス〉

¥1,375
（税抜¥1,250）

原材料：米（秋田県産）、米麹（秋田県産）、カシ
スピューレ、白神野生乳酸菌
カロリー：���kcal/���g

〈無農薬カシス〉

¥1,375
（税抜¥1,250）

原材料：米（秋田県産）、米麹（秋田県産）、白桃
ピューレ、白神野生乳酸菌
カロリー：���kcal/���g

〈白桃〉

¥1,375
（税抜¥1,250）

原材料：米（秋田県産）、米麹（秋田県産）、さく
らんぼピューレ（佐藤錦）、白神野生乳酸菌
カロリー：���kcal/���g

〈佐藤錦〉

あまざけPREMIUM
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世界自然遺産のめぐみ

まいたけ独自の栄養と効果

・・・免疫機能を高め、強いカラダに。MDフラクション1

・・・血糖値の上昇を穏やかにするので
     ダイエットに。

MXフラクション2

深い香りをまとった「白神まいたけ」は、

独特の歯ざわりと風味、深山の香りを味わえます。

世界自然遺産「白神山地」に広がる広葉樹の原木をチップにした菌床で育ちまし

た。大きな香りの塊のように育ったまいたけは、独特の歯ざわりと風味、深山の

香りを味わえます。白神山地の恵みをいっぱいに受けた舞茸の新鮮な香りと風

味はごはんのトッピングに最適です。

原材料：まいたけ（秋田県藤里町産）
内容量：10g

¥550
（税抜¥500）

フラクトオリゴ糖と食物繊維を大量に含む

世界3大スーパーフード。

おなかの調子を整える

ヤーコンは野菜の中でもズバ抜けて「フラクトオリゴ糖」が多く

含まれています。フラクトオリゴ糖は、特定保健用食品として

も認可され、腸内の善玉菌を増やしておなかの調子を整えるこ

とはもちろん、動脈硬化の改善やミネラルの吸収を促進します。

砂糖に比べて血糖値への影響が少ないため、いも類の中では

珍しく「低GI値食品」にも分類されています。

また余分な脂質や糖を排出する働きをする水溶性の食物繊維

も豊富です。フラクトオリゴ糖と食物繊維の組み合わせによっ

て、便秘改善や生活習慣病予防などの効果がいっそう高まり

ます。食べると非常に甘いので、おやつにはもちろん、トッピ

ングにも最適です。

原材料：ヤーコン（秋田産）
内容量：20g

¥770
（税抜¥700）

ごはんにちょい足し栄養。厳選スーパーフードス
ー
パ
ー
野
菜

き
く
い
も
チ
ッ
プ

ビ
ー
ツ
ス
ラ
イ
ス

白
神
ま
い
た
け

ヤ
ー
コン
チ
ッ
プ

太り気味の子に特におすすめ

＜無農薬＞

様々な効果を期待できる、

“食べる輸血”や“奇跡の野菜”とも呼ばれるビーツ。

ビーツの赤色を示すベタシアニンは強い抗酸化力を持ち、免疫を高め、老化防

止に役立ちます。食物繊維や天然の難消化性オリゴ糖「ラフィノース」が含まれ

るので、腸内の環境を整えて善玉菌を増やし、悪玉菌の増殖を抑制する効果が

期待できます。甘味成分のベタインは、肝機能を高める効果が期待でき、この

甘さは食いつきも良くします。そのまま与えても、ごはんへのトッピングも。ベタ

シアニンが流れ出してしまいますので、湯煎はしないようにしてください。

＜無農薬＞

“天然のインシュリン”とも呼ばれる注目成分

“イヌリン”が豊富なきくいも。

きくいもは“芋”と呼ばれながらデンプンを含まず、低糖で低カロリー。「天然

のインシュリン」とも呼ばれる注目成分、水溶性食物繊維「イヌリン」の働きに

より、後の血糖値の急激な上昇を抑えたり、腸内環境を整えたりする効果が期

待されています。また、カリウムなどのミネラルも豊富で、血圧の予防にも効果

的と言われています。ほんのりした甘さを持つきくいもは、そのままおやつとし

て与えたり、水で戻して食材にトッピングしたり、用途は様々。

原材料：ビーツ（秋田産）
内容量：15g

¥770
（税抜¥700）

奇跡の野菜。栄養の宝庫

おすすめの与え方
水に入れると数分で戻り、出汁も出るの
でそのままごはんにかけて与えるのがお
すすめ。もちろん、そのままオヤツとして
与えてもオーケー。

原材料：菊芋（秋田産） 
内容量：20g

¥770
（税抜¥700）
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鳥海山のおいしい水で育ったシルクスイート

荒ぶる火の神が住むといわれる鳥海山は、至るところから湧水が

湧き出し、超軟水の美味しい水として有名です。

その鳥海山の麓で採れたさつまいも（シルクスイート）は、さつま

いもに含まれる整腸成分「ヤラピン」が多く含まれ、「自分の子ども

に食べさせたい野菜を作る」を信念に、農薬・化学肥料を必要最

小限に抑える農法でさつまいもを栽培しております。

皮のちかくキューブスティック

原材料：さつまいも（シルクスイート）/内容量：45g

¥825（税抜¥750） ¥825（税抜¥750） ¥825（税抜¥750）

鳥海山のさつまいも

さ
つ
ま
い
も

火の神が住まう

鳥海山のさつまいも

縁起物で栄養豊富な秋田伝統野菜て
ん
こ
小
豆

あきたこまちにてんこ小豆を混ぜ、あまざ

けを加えてほんのり甘いぜんざいに仕上げ

ました。白神野生乳酸菌“YK”も加える

ことで、乳酸菌も加わった非常に栄養価の

高い逸品です。

・komachi-na- あまざけの詳細 → p.18
・白神野生乳酸菌“YK”の詳細→p.20

てんこ小豆の甘酒ぜんざい
原材料：白米（あきたこまち）、水、甘酒、小豆（て
んこあずき）、あまざけ調味料YK
内容量：80g

¥880（税抜¥800）

甘酒と乳酸菌を加えた、

あきたこまちのぜんざい

煮詰めたてんこ小豆を乾燥させ、パウダー

状に加工しました。小豆の甘い香りが食

欲をそそります。ごはんのトッピングのひ

とつとして、またお誕生日などのお祝いご

とにもご利用ください。

てんこ小豆パウダー

¥1,265
（税抜¥1,150）

トッピングに最適な

パウダー

原材料：小豆（てんこ小豆）　内容量：45g

秋田伝統野菜について

縁起が良いとされる

「てんこ小豆」は栄養も豊富

秋田には地名や人名、形状や栽培方法を冠し

た独自の伝統野菜があります。それぞれ長い

歴史を持ち、地域の食文化を形作ってきまし

た。これらは、品種の特徴だけではなく、気

象や土地条件、栽培技術などによって、その

土地固有の味として伝えられてきたものです。

しかし、その多くは、栽培が容易で収穫量が

多い改良種に押されて、徐々に栽培者が少な

くなっています。

「てんこ小豆」もそのひとつ。komachi-na-では、

伝統野菜の魅力をもう一度見直し、豊かな秋

田の食材として伝えていくための取り組みを行

います。

てんこ小豆は実が固く、腹割れしにくいことか

ら、縁起物として昔からお祝いの赤飯に使用さ

れてきました。小豆は昔、薬としても使われてい

たほど高い栄養を持っています。食物繊維、ポ

リフェノール、カリウム、サポニンが特に豊富で

す。また、体内の余分なものを追い出して体内

の循環を良くする利水効果もあります。
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秋田の海と湖から獲れたてをそのままに

八郎潟物語

かつて、日本で二番目に大きな湖だった八郎潟。漁業が盛んで、冬

には良質なわかさぎが水揚げされます。鮮度が命といわれるわかさ

ぎは、専属の漁師が朝一番で水揚げしたものを直接持ち込み、新

鮮なまま加工されます。丸ごと食べられ、良質

なたんぱく質、カルシウムに加え、亜鉛が豊富

なため、亜鉛欠乏症にも良いとされています。

秋田の鰙 -わかさぎ-
神の魚伝説

「魚」に「神」と書いてハタハタ。それはいつも全く姿を見せない魚が、

お正月前に突然、大群で押し寄せてくることから、神様からの恵み

の魚であるとした、敬意の証。低脂質で、オレイン酸・ビタミンE・

オメガ3（DHA・EPA）を多く含むハタハタは、

秋田の「県の魚」に制定されています。

秋田の鰰 -ハタハタ-
秋田名物

ぎばさは「アカモク」という海藻の1種で、フコキサンチン、フコイダ

ンなどの食物繊維をはじめ、ポリフェノール、ビタミン、ミネラルな

ど栄養満点です。フコキサンチンは抗酸化作用と内臓脂肪を減ら

す効果も有るので、アンチエイジング・ダイエッ

トをサポートします。ふりかけのようにご飯に

かけて与えて下さい。

¥1,265
（税抜 ¥1,100）

男鹿のぎばさ

原材料：アカモク/内容量：7g

¥1,078
（税抜 ¥980）

原材料：わかさぎ（秋田産）/内容量：30g
ご注意：猫には与えすぎにご注意ください。

¥1,265
（税抜 ¥1,150）

原材料：ハタハタ（秋田産）/内容量：25g
ご注意：尖った部分が有りますので、充分に気を付け
て与えてください。

八郎潟物語

かつて日本で2番めの広さを誇った「八郎潟」の残存湖でとれる白魚

をそのまま乾燥させたおやつ。料亭やお寿司屋で供される白魚はビ

タミンB12やビタミンD、葉酸などのビタミン類をはじめ、ミネラルも豊

富に含まれ、低カロリーなのが特徴。骨もなくパ

リパリと柔らかいので猫にもおすすめです。

¥1,265
（税抜 ¥1,150）

秋田の白魚 -しらうお-

原材料：白魚（秋田産）/内容量：20g

お
魚
シ
リ
ー
ズ
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かぼちゃのワッフルラスク

秋田県湯沢市の特産品、
「秋ノ宮いちご」を使用。

爽やかな酸味が後味にほんのり残ります。

原材料：豆乳、いちごピューレ、小麦粉、鶏卵、
米粉、乳酸菌発酵調味料、ベーキングパウ
ダー、甜菜糖、いちごパウダー／内容量：20g

¥605（税抜¥550）

waffle×pumpkin waffle×amazake

waffle-cookie×goat milk

waffle×amazake

w
affle×

straw
b

erry m
ilk w

af
fl

e×
b

an
an

a 
m

il
k

¥605（税抜¥550）

¥605（税抜¥550）

原材料：豆乳、小麦粉、かぼちゃピューレ、
鶏卵、米粉、乳酸菌発酵調味料、ベーキン
グパウダー、甜菜糖／内容量：20g

¥660（税抜¥600）

原材料：豆乳、小麦粉、
鶏卵、米粉、乳酸菌発酵
調味料、太白ごま油、ベー
キングパウダー、甘酒
内容量：20g

あまざけの自然な甘さで、
砂糖不使用のワッフルラスクです。

カリっと食感がクセになります。

原材料：豆乳、小麦粉、鶏卵、米粉、乳酸菌発酵調味
料、太白ごま油、甜菜糖、ベーキングパウダー、ヤギミ
ルクパウダー／内容量：20g

¥605（税抜¥550）¥605（税抜¥550） ¥770（税抜¥700）

原材料：豆乳、小麦粉、鶏卵、米粉、乳酸菌発酵調味
料、太白ごま油、甜菜糖、ベーキングパウダー、ヤギミ
ルクパウダー／内容量：25g

原材料：豆乳、小麦粉、いちごピューレ
（バナナ）、鶏卵、米粉、乳酸菌発酵調味
料、ベーキングパウダー、甜菜糖、ヤギミ
ルクパウダー／内容量：１枚（約17～20g）

秋田の無農薬かぼちゃを使用。
かぼちゃの風味が

後味にほんのり香ります。

低カロリー・低アレルギーで、母乳に近い栄養を持つヤギミルクを
贅沢に使用したワッフルラスクとクッキーです。

POP でかわいいスイーツシリーズ

あまざけのワッフルラスク

いちごのワッフルラスク

いちごミルク・バナナミルクのワッフルラスク

国 産ヤギミルク

いちごミルクの
ワッフルラスク

バナナミルクの
ワッフルラスク

ワッフルラスク＆ヤギミルククッキー

ヤギミルククッキーヤギミルクワッフルラスク

ヤギミルク・あまざけ・かぼちゃ・いち

ごの人気ラスク４種をミックスした一

度で4回美味しいお得なラスクです。

ワッフルラスクミックス

内容量：32g

乾 燥 蔵出米 麹

老 舗 酒 蔵の技 術と秋田オリジナル 麹

「 あめこうじ 」で作った乾 燥 米 麹

酒蔵の製麹技術で造った乾燥米麹「こごめ雪」は、米どころ秋田のオリジナル原料米「ぎんさん」

と、発酵どころ秋田県が開発したオリジナル米麹「あめこうじ」を使用 したオリジナル麹です。 

水分含有量が少ないので長期保存が可能 で、 褐変性（メラニンを生成する酵素、チロシナーゼ

活性）が従来麹より低く、 酵素力価（でんぷんをブドウ糖に分解する酵素、グルコアミラーゼ活

性）が従来麹より高いのが特徴です。

日常 的に酵 素を取り入 れるのに最 適

加齢とともに体内で作ることができなくなり、体外から摂取したい酵素。麹には100種類以上の

酵素が含まれ、腸内環境を整えることで、アレルギーになりにくい体づくり、アンチエイジングに

良いとされています。

「こまくら」も通常の3倍使用した麹で腸内環境を整えますが、塩分を控えなければいけない子に

は、「こごめ雪」をおすすめします。5分程度水でふやかし、ごはんの上に載せて与えてください。

そのままでもほんのり甘いので、おやつとしても使用可能です。

¥1,320
（税抜¥1,200）

乾燥蔵出米麹 こごめ雪

原材料：米（ぎんさん）、米麹（あ
めこうじ）
内容量：60g

〈与え方1〉 ぬるま湯でふやかして、普段のごはんのトッピングに。 

〈与え方2〉 そのまま与えておやつに。

おすすめの与え方

こ
ご
め
雪
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秋田県オリジナル米麹「あめこうじ」使用

あまざけ〈甘酒〉

米麹を使用した甘酒は主にブドウ糖、ビタ

ミンB群、アミノ酸などでできており、病院

で使用する点滴の成分とほぼ同じである

事から「飲む点滴」と呼ばれています。ま

た麹菌が代謝の過程で、ビタミンB1・B2・

B6、ビオチン、イノシトール、パントテン酸、

ナイアシンなどを生成するため更に栄養価

が高まっていきます。

麹の酵素により生み出される「オリゴ糖」

や、麹に含まれる食物繊維が腸内の乳酸

菌を増加させるので、腸内環境の改善が

期待できます。お米を発酵させることで、

麹の酵素がでんぷんをブドウ糖に変える

その甘さは自然でやさしい味わいです。

秋田県オリジナル米麹「あめこうじ」使用

あめこうじは秋田県で４年の開発期間を経て生み出された、オリジナ

ル麹です。しっかりした甘さとスッキリした後味が特徴です。また酵

素力が２倍なのも大きな特徴で、α–アミラーゼやグルコアミラーゼなど

を効率よく摂取できます。

あめこうじを使える会社は秋田でもわずか。品質に合格しなければ、

あめこうじと認めないことで、あめこうじの信頼を守っているのです。

原材料をよりシンプルにすることで、
さらに低カロリーに

原材料からもち米を抜くことで（りんごのあまざけ除く）、カロリーを約20％

低減。あめこうじを使用することで、しっかりした甘さはそのまま。太り気

味の子、肥満気味の子にも与えやすくなりました。

秋田オリジナル麹「あめこうじ」使用。スッキリした甘さと
クセのない味わいが特徴です。
原材料：米麹、水/内容量：150ml

¥748
（税抜¥680）

りんごのあまざけ〈林檎甘酒〉
秋田産「ふじ」の100％りんごジュースを混ぜることで、飲
みやすくなりました。甘酒が苦手な子に。
原材料：もち米、米麹、りんご（ふじ）、水/内容量：150ml

¥748
（税抜¥680）

わなしのあまざけ〈和梨甘酒〉
秋田県男鹿市の梨ピューレを入れることで、爽やかで
シャキシャキした食感が残る、フルーティーなあまざけ。
原材料：米麹、和梨、水/内容量：150ml

¥748
（税抜¥680）

トマトのあまざけ〈トマト甘酒〉
秋田県湯沢市の有機・高糖度トマト「桃太郎ファイト」使
用。リコピンの持つ抗酸化作用で若々しく。
原材料：米麹、トマト、水/内容量：150ml

¥748
（税抜¥680）

ベリーのあまざけ〈ブルーベリー甘酒〉
アントシアニン豊富な秋田産ブルーベリーピューレ配
合。目と血液の健康に。
原材料：米麹、ブルーベリー、水/内容量：150ml

¥748
（税抜¥680）

フリーズドライあまざけ〈プレーン〉
原材料：もち米（秋田産）、米麹（秋田産）
内容量：10g

¥748（税抜¥680）
・水で溶かすことで、必要な時に必要な分だけあまざけを作ることが
  できるので、旅行・防災用に非常に便利です。

・水に溶かさずにそのままパウダーをごはんにふりかけるのもおすすめです。

・水で溶かす場合は�倍～��倍程度で溶かしてください。

・開封後は湿気を避けるため、冷蔵庫に保管してください。

フリーズドライあまざけ〈りんご〉
原材料：もち米（秋田産）、米麹（秋田産）、りんご（秋
田産）/内容量：10g

¥748（税抜¥680）

あ
ま
ざ
け

あまざけの特徴

旅行や防災備蓄用にフリーズドライあまざけ
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飲み物に混ぜて、ごはんにかけた
り、そのまま飲ませたりするのも
おすすめです。

いつものごはんに少量加えるこ
とで、あまざけの栄養と乳酸菌を
摂取できます。

世界自然遺産の乳酸菌

原材料：米（あきたこまち）、麹、乳酸菌、おから
内容量：���g

¥1,760
（税抜¥1,600）

あまざけ調味料
～白神野生乳酸菌「YK」～

白 神 山 地 よ り 生 ま れ た 乳 酸 菌Lactococcus 
lactis subsp. lactis KLC����D 株です。
乳酸球菌Lactococcus lactis は、チーズやヨーグ
ルトから発見された、生食用発酵乳製品の安全
な製造に貢献する乳酸菌として知られています。
血圧低下作用、精神安定作用、学習能力向上効果
があるといわれているアミノ酸の仲間、GABA（γ
-アミノ酪酸）を生産します。

白神野生乳酸菌
 “YK”

純粋無垢な清水「白神山水」、白神山地の麓で
育った「あきたこまち」。これに白神野生乳酸
菌「YK」を加え、まさに「白神山地」の恵みとお
からだけで作られたあまざけ調味料をお届け
します。

白神山地の恵みと、
おからだけ

そんな自然の力にあふれた「白神山地」で発見された、白神野生乳酸菌「YK」。

自然素材のチカラが生んだ“新しい風味”で、カラダにやさしいおいしさを。

くせのない自然な甘さは、食の細い子の食いつきもUPします。

「飲む点滴」あまざけと白神野生乳酸菌「YK」のチカラで、健康な生活に貢献します。

おすすめの与え方

低温圧搾、無添加製法

◯えごま油は、シソ科に属するエゴマという植物の種から抽出される

オイルです。秋田県産えごま油「琥珀―こはく―」は、秋田県の搾油工
場で低温圧搾・無添加製法にこだわり、自然の風味を生かし、その栄

養素を製造過程で失うことなく精製しています。

 ◯パウダーはえごまの実をパウダーにしたものです。αリノレン酸ほか、

食物繊維や鉄分・カルシウム・マグネシウム・葉酸などの栄養素が豊

富に含まれています。

◯特に「琥珀―こはく―」はペットに不足しがちなオメガ３系不飽和脂
肪酸「αリノレン酸」の含有率が高く、肌の健康や高齢によるトラブル

からペットを守ります。また、体内に溜まる不純物をクレンジングする

効果もあります。

秋田のきれいな空気と、
太陽の光をたくさん浴びて育つえごまたち。
秋田のきれいな空気と、
太陽の光をたくさん浴びて育つえごまたち。

普段のごはんに
取り入れやすいパウダータイプ。
普段のごはんに
取り入れやすいパウダータイプ。

原材料：えごま（秋田産）
内容量：��g

えごまパウダー -琥珀-

¥���
（税抜¥���）

必須脂肪酸“オメガ３- αリノレン酸 ”とは？

必須脂肪酸とは、動物が生きていく上で必要で
あっても、自身では合成できない脂肪酸のこと
です。オメガ３系の必須脂肪酸は、特に動物に
不足しがちといわれており、不足することでの
肌トラブルが増えています。「琥珀-こはく-」を
毎日の食事に加えてあげることで、皮膚・被毛
の健康を維持し、高齢に伴う様々なトラブルに
対応します。

原材料：えごま油（秋田産）
内容量：��g

¥�,���
（税抜¥�,���）

えごま油 -琥珀-

・涙焼けやアレルギーでお困りの子に
・太り気味の子に
・内臓の調子が悪いときに

こんな子におすすめ

あ
ま
ざ
け
調
味
料

琥
珀
秋
田
県
産

え
ご
ま
油
・
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ダ
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秋田県北部から青森県をまたがる

世界自然遺産「白神山地」。

白神山地で発見された
野生乳酸菌「YK」

白神山地の水を使用した
あきたこまちの甘酒を使用

約8000年、手つかずのブナ原生林
世界遺産「白神山地」

低温圧搾、無添加製法。

必須脂肪酸のαリノレン酸を高濃度で。
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秋田の贅を尽くした一品

あきたこまちは豊富な水と豊かな土壌を持つ秋田県の気候に最も適した

品種として特Aランクを獲得した全国でも有数のお米です。粘りのある食
感で、他の品種より水分が多く、もちもちした感触が味わえます。冷めて

も美味しいお米であり、炊き上がりの光沢とあっさりとした食感が和食に

良く合います。適度な粘りと、しっかりとした粒感、そしてあっさりした「旨

味」「甘味」「香り」のバランスの良い秋田が誇るお米です。

原材料：水、米（あきたこま
ち）、鶏ささみ（比内地鶏）、
比内地鶏スープ
内容量：80g

〈ささみ〉

¥���（税抜¥���）

原材料：水、米（あきたこま
ち）、鶏ささみ（比内地鶏）、
比内地鶏スープ
内容量：80g

〈ささみと野菜〉

¥���（税抜¥���）

原材料：水、米（あきたこま
ち）、秋田牛肉、人参（秋田
産）、じゃがいも（秋田産）
内容量：80g

〈秋田牛〉

¥���（税抜¥���）

原材料：水、米（あきたこま
ち）、桜田馬肉、人参（秋田
産）、じゃがいも（秋田産）
内容量：80g

〈桜田馬肉〉

¥���（税抜¥���）

原材料：水、米（あきたこま
ち）、笑子豚、人参（秋田
産）、じゃがいも（秋田産）
内容量：80g

〈笑子豚〉

¥���（税抜¥���）

原材料：水、米（あきたこま
ち）、ふぐの身（まふぐ・ごま
ふぐ・しょうさいふぐ）、ふぐ
出汁／内容量：80g

〈北限のふぐ〉

¥���（税抜¥���）

AKITAGYU SAKURADA BANIKU 笑子豚
エコブー

リキッドフィーディングで育った、ハイブ
リッド豚「笑子豚（エコブー）」は柔らか
い肉質と爽やかな甘さが特徴で、カロ
リー・コレステロールも低いヘルシーな
豚肉です。豚肉にはビタミンB1が鶏や
牛に比べて10倍以上含まれているの
で、疲労回復にも効果的。笑子豚雑炊
は、あきたこまちのお米のチカラと合わ
せて、元気で長生きできるカラダ作りを
サポートします。

最も北方で捕れるふぐなので、北限のふぐ。
北緯40度の日本海の冷たい水に揉まれて
育つため成長が遅く、その分、身が引き締
まって歯ざわりがよく、深い味わいがありま
す。北限のふぐ雑炊は、ふぐの白身とふぐ
で摂った出汁をあきたこまちと合わせ、雑
炊に仕上げました。たんぱく質やビタミン・
ミネラルも豊富に含む健康食です。 

EKOBU

日本三大地鶏の比内地鶏は、比内地鶏の認定を
受ける必要が有り、認定にはたくさんの基準が有
ります。味が濃厚で、カルノシン、アンセリンな
ど栄養価の高い比内地鶏とあきたこまちを合わ
せることで、体力の回復にも役立ちます。

比内地鶏

ブランド素材一覧

馬肉は、高たんぱくで低脂肪、ビタミン・ミネラル
も豊富なので、高齢犬や病中・病後の栄養補給
に適しています。カラダを温める健康食として地
元の三種町では有名で、特に桜田馬肉は秋田県
産・国産の飼料にこだわっており、肉質が良く旨
味が多いので、桜田馬肉雑炊はあきたこまちと
の相性も抜群です。

桜田馬肉

秋田牛は、米どころ秋田の米を食べて育つ黒毛
和牛です。悪玉コレステロールを減少させる「オ
レイン酸」を多く含むのが特徴です。オレイン酸
の多い牛肉は、口溶けが良く、なめらかであると
言われています。
秋田牛の雑炊は、香り高い牛肉の香りとあきたこ
まちのもちもちした食感が合わさり、非常に食い
つき良いので、食が細くて体力のない子や好き嫌
いの多い子に是非お試しください。

秋田牛

北限のふぐ

HINAI JIDORI

HOKUGENFUGU

あ
き
た
こ
ま
ち
と

ブ
ラ
ン
ド
素
材
の
雑
炊

豊富な水と豊かな土壌で育った、

特Aランクのお米「あきたこまち」

2322



アキレスを小型犬用に細切りにしま
した。大人気のおやつです。 

15. 馬アキレス（細）

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥418（税抜¥380）

¥1,210（税抜¥1,100）

アキレスのナチュラルな太さのもの
で、長さを半分にカットしました。中
～大型犬におすすめです。

16. 馬アキレス（太）

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥418（税抜¥380）

¥1,210（税抜¥1,100）

大型犬におすすめのロングタイプの
アキレスです。大型犬でも食べ応え
抜群です。 

17. 馬アキレス（長）

内容量：��g
JAN：������������� ¥1,650（税抜¥1,500）

秋田のもち米と米麹のみで作った秋田の一次食肉卸会社が作る無添加ジャーキージ
ャ
ー
キ
ー
シ
リ
ー
ズ

〈比内地鶏〉もも肉

内容量：��g
JAN：�������������

内容量：��g
JAN：�������������

ペット用ジャーキーでは珍しい、
比内地鶏のもも肉は最も人に人気
の部位です。抜群のうまさです。

¥550（税抜¥500）

¥1,650（税抜¥1,500）

2.比内地鶏砂肝

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

比内地鶏の砂肝を食べやすくスラ
イス。噛み応えが有って、栄養も豊
富です。

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

比内地鶏の肝です。柔らかいので、
老犬にもおススメ。鉄分の補給にも
向いています。

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

1 .比内地鶏肝

秋田産牛の希少なアキレス腱です。
噛み応え抜群。歯磨き効果も期待で
きます。

�.牛アキレス

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥440（税抜¥400）

¥1,320（税抜¥1,200）

コラーゲン豊富な秋田産牛の背筋を
スティック状にしました。噛み応えの
ある硬めのおやつです。

�.牛背筋

内容量：��g
JAN：�������������　
内容量：��g
JAN：�������������　

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

秋田産牛の希少な海綿体部分を乾
燥させました。独特の香りが食欲を
そそり、噛み応えも抜群です。

�.ホルバー

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥495（税抜¥450）

¥1,320（税抜¥1,200）

秋田産牛の肺を乾燥させたジャー
キーです。ミネラル豊富で、柔らか
めなので、老犬にもおススメです。 

�.牛ラング（肺）

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

秋田産牛のレバー。鉄分豊富で、柔ら
かく、スナック感覚で食べられます。

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥440（税抜¥400）

¥1,320（税抜¥1,200）

�.牛レバー

j e r k y  s e r i e s .

18.ラムレバー

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

秋田産白神ラムのレバー。ビタミン
A・ビタミンB群豊富。栄養価の高い
健康食です。

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

秋田産白神ラムのハツ。鉄分やビタ
ミンA、B�、B�が豊富。栄養価の高い
健康食です。

19.ラムハツ

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

�

�� ��
�

秋田産の豚耳を小さめにカットし
ました。コラーゲン豊富で噛み応え
のある固さです。

8.豚耳（細）

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥418（税抜¥380）

¥1,100（税抜¥1,000）

秋田産豚のレバーです。手で簡単に
ちぎれるので、与えやすい大きさに
できます。

9. 豚レバー

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

鳥海山のさつまいもスティックに
ささみを巻き付けた贅沢なおやつ
です。

シルクスイートのささみ巻

内容量：�本
JAN：�������������
内容量：�本
JAN：�������������

¥418（税抜¥380）

¥1,320（税抜¥1,200）

コラーゲン豊富な牛の背筋にささ
みを巻き付けました。噛みごたえ抜
群。

牛すじのささみ巻

内容量：�本
JAN：�������������
内容量：�本
JAN:�������������

¥418（税抜¥380）

¥1,320（税抜¥1,200）

秋田産豚の心臓です。良質なビタミ
ン・鉄分・コラーゲン豊富です。

10. 豚ハツ

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

秋田産豚の肺を乾燥させたスナッ
ク感覚のおやつ。ミネラル豊富で食
べ応えがあります。 

11 . 豚ラング（肺）

内容量：��g
JAN：�������������
内容量：��g
JAN：�������������

¥396（税抜¥360）

¥990（税抜¥900）

〈比内地鶏〉ささみ

内容量：��g
JAN：�������������

内容量：��g
JAN：�������������

比内地鶏のささみ。手で裂けるくらい
にサクッと仕上げました。濃厚な味で
食いつき抜群です。疲労回復にも。

¥550（税抜¥500）

¥1,650（税抜¥1,500）

〈比内地鶏〉むね肉

内容量：��g
JAN：�������������

内容量：��g
JAN：�������������

比内地鶏のむね肉。味が濃く、美味し
くて脂肪の少ない部分です。濃厚な味
わいで疲労回復にもおすすめです。

¥550（税抜¥500）

¥1,650（税抜¥1,500）

〈ハイブリッド豚 笑子豚〉豚肉

内容量：��g
JAN：�������������

内容量：��g
JAN：�������������

秋田のブランド豚「笑子豚（エコ
ブー）を使った、低カロリー・低コ
レステロールなスライス肉です。

¥550（税抜¥500）

¥1,650（税抜¥1,500）

〈秋田産 和牛〉牛肉

内容量：��g
JAN：�������������

内容量：��g
JAN：�������������

秋田産の上質な和牛肉を乾燥させた
ジャーキー。脂身の少ない部分を厳
選。肉本来の味を楽しめる逸品です。

¥550（税抜¥500）

¥1,650（税抜¥1,500）

〈桜田馬肉〉馬赤身肉

内容量：��g
JAN：�������������

内容量：��g
JAN：�������������

純秋田産馬の赤身部分をジャーキー
にしました。高たんぱく・低カロ
リー。鉄分・コラーゲンも豊富です。

¥550（税抜¥500）

¥1,650（税抜¥1,500）

〈白神ラム〉ラム肉

内容量：��g
JAN：�������������

内容量：��g
JAN：�������������

白神山地の麓の大自然と美麗な水
で育ち、非常に濃厚な味わいを持
つ幻の羊です。

¥550（税抜¥500）

¥1,650（税抜¥1,500）

背筋の部分をスティック状に乾燥させ
ました。アキレスよりは固くないので、ア
キレスが苦手な子にも与えやすいです。

12. 馬背筋

¥396（税抜¥360）
内容量：��g
JAN：�������������

¥990（税抜¥900）
内容量：��g
JAN：�������������

秋田産馬の心臓部分は、ビタミン・鉄
分が豊富で、食欲不振時におすすめ
です。

13. 馬ハツ

¥495（税抜¥450）
内容量：��g
JAN：�������������

¥1,430（税抜¥1,300）
内容量：��g
JAN：�������������

馬の肺を乾燥させたものです。柔ら
かめなので、歯の弱い子にもお薦め
できます。

14. 馬ラング（肺）

¥495（税抜¥450）
内容量：��g
JAN：�������������

¥1,210（税抜¥1,100）
内容量：��g
JAN：�������������

��
��
��

�� �� ��

�
�

○無添加・ヒューマンハイグレード

○低温・じっくり乾燥

○肉類は薄切り。手で裂けるので老犬にも。

�
�

�

�

�

こだわりのポイント

プレミアムライン

巻物シリーズ

��
��

m a k i m o n o  s e r i e s
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リンゴは食物繊維・ビタミンC、ミネラル、カリウムが
豊富で、お腹の中の善玉菌の働きを活発にする効果が
有ります。消化吸収も良いので、食欲不振や胃腸が
弱っている子にもおススメです。

農薬不使用・合鴨農法 / 秋田産「ふじ」100％使用 黒さの秘密はアントシアニン

原材料：りんご（ふじ）
内容量：��g

りんごすらいす
原材料：あきたこまち
玄米、アマランサス、ひ
え、あわ、きび、たかきび
内容量：��g

雑穀ぽんせん

¥���（税抜¥���）¥���（税抜¥���）

りんごの
豆知識

太陽の光と清涼な空気、澄んだ水。豊かな大自然に育まれた環境で、農薬
不 使 用 雑 穀 は、大 地 の 恵 み を い っ ぱ い に 受 け て 実 り ま し た。
komachi-na-では特徴ある�種の雑穀を選定。バランスよく配合する事
で自然の力を愛犬の体に取り込みます。

�種類のこだわりの雑穀

スライスしたりんごを、素材の美味しさ・
香りがしっかりと残るよう、特殊な乾燥
機でじっくりと乾燥しました。簡単に割
れるので、与えたい分だけ与えることが
できます。
りんごの代表格である「ふじ」を使用。見
た目は鮮やかな紅色、つるつるつやつやと
しています。味のバランスが良く甘味と
香りはしっかりとしています。

発
芽
玄
米

ア
マ
ラ
ン
サ
ス

あ
わ

ひ
え

き
び

た
か
き
び

雑
穀
ぽ
ん
せ
ん
と

り
ん
ご
す
ら
い
す

ノンフライ・無添加・低カロリー

噛めば噛むほど味が染み出す、特殊製法。

スーパーグレイン「アマランサス」や

あきたこまちの発芽玄米など、栄養豊富。

ベース食にもおすすめ。

1964年に生まれた大潟村は、日本最大の干拓事業によって生まれた

村です。村の全域は、かつて日本の湖で2番目の面積を誇った八郎

潟でした。八郎潟は、約70種類を超える魚類の宝庫で、水深は最も

深いところでも4～5 mにすぎず、湖底の大部分は肥沃な粘土質土壌

におおわれていました。湖の干拓により湖底から誕生した新生の大

地には、太古から堆積した魚介類や海藻類が生んだアミノ酸やミネ

ラル類が豊富に含まれ、有機質がたっぷりの自然な肥沃土壌のため

農畜産物には最適の土壌です。

どこまでも続く平坦な大地には太陽の光が燦々と降りそそぎ、日本

海からは爽やかな風が吹き抜け、まわりを豊かな水に囲まれた環境

が、さらに豊かな自然の恵みを与えてくれます。

大潟村の肥沃で大規模圃場で栽培される黒大豆は、タンパク質が豊

富な上、豊潤で甘さが有り、非常に高品質な大豆と呼ばれています。

納豆が栄養たっぷりの健康食品であることは既知の事実ですが、

「黒豆納豆」はどうでしょうか。当然、普通の「納豆」が黒くなった

だけではありません。食べることで得られる栄養が通常の納豆に

加え、「ポリフェノール」の「アントシアニン」が通常の納豆よりも

多く含まれているのです。アントシアニンの持つ抗酸化作用は細

胞が傷つくのを防ぎ、肌の劣化を抑制するためアンチエイジング

に良いとされています。

他にも腸内の善玉菌を増やしてくれる「ガラクオリゴ糖」、中性脂

肪を抑えてくれる「サポニン」など嬉しい効果が盛り沢山です。

〈フリーズドライ〉
黒納豆ふりかけ

原材料：黒大豆
内容量：��g

粗めに細かくしたふりかけ。
トッピングにおススメ。

¥���
（税抜￥���）

〈フリーズドライ〉
黒納豆ひきわり

原材料：黒大豆
内容量：��g

つぶを半割程度にしたもの。
直径�㎝程度。
超小型犬におススメ。

¥���
（税抜￥���）

〈フリーズドライ〉
黒納豆つぶ

原材料：黒大豆
内容量：��g

大きいもので直径�㎝弱。
小型犬以上におススメ。

¥���
（税抜￥���）

秋田県大潟村の黒大豆を使用しています

かつて日本第2位の広さを持っていた湖に

新たに生まれた大地で育った「健康黒大豆」を使用

黒大豆をの特徴

フ
リ
ー
ズ
ド
ラ
イ

黒
納
豆

T S U B U

H I K I WA R I

F U R I K A K E
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世界自然遺産「白神山地」の麓で育った野菜

圧倒的な抗酸化能で
高齢犬に特におすすめ
パントテン酸が免疫をアップ。体外からのウイルス
の抗体を作る作用も有ります。こごみには、野菜で
もトップクラスのβカロテンが含まれています。活性
酸素の生成を穏やかにし、高齢に伴う様々なトラブ
ルから体を守りますナイアシン、カルシウム、マグ
ネシウム、カリウムといった体を作る基本的なミネ
ラル成分が豊富です。

こごみ
目の健康と血液サラサラ健康成分は
ブルーベリーの�～�倍
ブラックベリー、ナツハゼとも呼ばれるこはぜ。目
と血液の健康に良いとされる、アントシアニン等の
ポリフェノールがブルーベリーに比べて2倍から3倍
も含まれています。活性酸素を消去する働きが高
いといわれ、こごみ同様アンチエイジングにも効果
が有ります。こごみと同様に、活性酸素の生成を
穏やかにする働きも有り、高齢犬にもおすすめです。

こはぜ

イヌリンが豊富で、
太り気味の子に特におすすめ

イヌリンという水溶性の食物繊維を多く含み「天
然のインスリン」といわれています。血糖値の上
昇を穏やかにするので、特に肥満で悩んでいる
子・便秘気味の子におすすめです。ビタミン・ミ
ネラルも豊富で、総合的な健康にも役立ちます。

赤きくいも
高栄養で、
野菜と豆の栄養を同時に
枝豆は成長すると大豆になりますが、未熟な状態で
収穫された枝豆は野菜に分類され、さらに緑黄色野
菜でもあります。タンパク質も豊富なため、豆と野菜
の両方の栄養をかね備えた、万能な野菜と言えます。
メチオニン、カリウム、ビタミンB、葉酸、鉄分、イソ
フラボンなどビタミン・ミネラルが豊富。元気がない
時、体力が落ちているときに特におすすめです。

枝豆

ワッフルラスク〈こごみ〉
原材料：有機豆乳、全卵、
米粉、小麦粉、全粒粉、
乳酸菌発酵調味料、太
白ごま油、甜菜糖、ベー
キングパウダー、こごみパ
ウダー／内容量：20g

¥660（税抜¥600）

ワッフルラスク〈こはぜ〉

¥660（税抜¥600）

¥660（税抜¥600） ¥660（税抜¥600）

原材料：有機豆乳、全卵、
米粉、小麦粉、全粒粉、
乳酸菌発酵調味料、太
白ごま油、甜菜糖、ベー
キングパウダー、こはぜパ
ウダー／内容量：20g

原材料：有機豆乳、全卵、
米粉、小麦粉、全粒粉、
乳酸菌発酵調味料、太
白ごま油、甜菜糖、ベー
キングパウダー、赤きくい
もパウダー／内容量：20g

ワッフルラスク〈赤きくいも〉
原材料：有機豆乳、全卵、
米粉、小麦粉、全粒粉、
乳酸菌発酵調味料、太
白ごま油、甜菜糖、ベー
キングパウダー、枝豆パ
ウダー／内容量：20g

ワッフルラスク〈枝豆〉

ワッフルラスク

ボーロ
〈こごみ〉

ボーロ
〈こはぜ〉
原材料：馬鈴薯粉、卵
黄、てんさい糖、こはぜ
パウダー
内容量：25g

原材料：馬鈴薯粉、卵
黄、てんさい糖、こごみ
パウダー
内容量：25g

¥825（税抜¥750）¥825（税抜¥750）

¥825（税抜¥750）¥825（税抜¥750）

原材料：馬鈴薯粉、卵
黄、てんさい糖、赤きく
いもパウダー
内容量：25g

ボーロ
〈赤きくいも〉

原材料：馬鈴薯粉、卵
黄、てんさい糖、枝豆パ
ウダー
内容量：25g

ボーロ
〈枝豆〉

ボーロ

サプリ

¥1,430
（税抜¥1,300）

原材料：赤きくいも

内容量：10g

サプリ
〈赤きくいも〉

¥1,430
（税抜¥1,300）

原材料：こごみ

内容量：10g

サプリ
〈こごみ〉

原材料：枝豆
内容量：10g

サプリ
〈枝豆〉

¥1,430
（税抜¥1,300）

原材料：こはぜ
内容量：10g

サプリ
〈こはぜ〉

¥1,430
（税抜¥1,300）

原材料：薄力粉、豆
乳、無塩バター、卵
黄、てんさい糖、こは
ぜパウダー
内容量：35g

クッキー
〈こはぜ〉

¥1,100
（税抜¥1,000）

原材料：薄力粉、豆
乳、無塩バター、卵
黄、てんさい糖、こご
みパウダー
内容量：35g

クッキー
〈こごみ〉

¥1,100
（税抜¥1,000）

原材料：薄力粉、豆
乳、無塩バター、卵
黄、てんさい糖、枝豆
パウダー
内容量：35g

クッキー
〈枝豆〉

原材料：薄力粉、豆
乳、無塩バター、卵
黄、てんさい糖、赤き
くいもパウダー
内容量：35g

クッキー
〈赤きくいも〉

¥1,100
（税抜¥1,000）

クッキー

¥1,100
（税抜¥1,000）

野
菜
の
チ
カ
ラ
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komachi-nya- シリーズ

猫にも、
おやつの贅沢を。

¥495（税抜¥450）

内容量：20g
黒納豆ふりかけ

¥550（税抜¥500）

内容量：10g

〈ハイブリッド豚〉
笑子豚

〈秋田産〉桜田馬肉

¥550（税抜¥500）

内容量：10g

¥550（税抜¥500）

内容量：10g

〈秋田産〉和牛

¥550（税抜¥500）

内容量：10g

〈比内地鶏〉もも肉

¥550（税抜¥500）

内容量：10g

〈比内地鶏〉ささみ

¥550（税抜¥500）

内容量：10g

〈比内地鶏〉むね肉

¥418（税抜¥380）

内容量：20g
地元魚屋 秋田の鯵

比内地鶏は名古屋コーチン、薩摩地鶏と並んで�大美味鶏と言われ、自然に近い状態
で放し飼いをし、ストレスの少ない環境で育ちます。 愛犬のために特に脂肪分が少
なく弾力のある雄鶏のみを使用。 疲労回復効果のあるカルノシン、アンセリン、旨
味成分のイノシン酸、アラキドン酸も他の鶏より多く含み、栄養価も高く、「味」「食
感」「栄養」と三拍子そろった大変価値の高い地鶏です。

日本3大地鶏のひとつ 比内地鶏
昔ながらの風景が広がる秋田県で育った牛。秋田の牛は健康的で爽やかな旨味が特徴
の良質な牛肉です。
山々の恵みを受けたミネラル豊富な牧草を食み、十分な運動量のもとのびのびと健康
的に育つため、サシが過剰にならず、低カロリー・低脂質な肉質になるのが特徴です。自
然に近い状態で育てるからこそ、体にも優しい食材になるのです。

秋田県産 和牛

柔らかい肉質の食感と脂の甘さ、旨みが特徴の「笑子豚（エコブー）」は、一般の豚よりもカ
ロリー・コレステロールが低く、とてもヘルシーな豚肉です。地元名産の稲庭うどん、ひき
わり納豆などの食品ロスを含む材料を乳酸発酵させた高品質な「リキッドフィーディン
グ」で育つ笑子豚。内蔵に負担が少ないため、健康的に育ちます。日本では数パーセントし
か飼育されていないハイブリッド豚は、高級豚に引けをとらないおいしさが特徴です。

ハイブリッド豚  笑子豚（エコブー）
秋田の馬肉の歴史は��年以上。秋田で生まれ、秋田で育った純国産の馬肉です。馬
に与える飼料も秋田産大豆、青森産にんにく、あきたこまちの稲わら、国産小麦の
ふすまを使用し、改良に改良を重ねたオリジナルです。馬肉は、「低カロリー」「低
脂肪」「低コレステロール」「高たんぱく」「高鉄分」、さらにビタミンが豊富で、昔か
ら身体によい食べ物とされているのです。

純国産 秋田県三種町産の桜田馬肉

・納豆に含まれる食物繊維は便通を整え、猫が舐めた毛が体内に入る事による毛球症の
予防が期待できます。 

・抗生剤を使用している猫に不足しがちなカリウムを納豆から摂取できます。
・ナットウキナーゼが血栓を溶かす働きが有るので、血栓予防になります。
・納豆菌が善玉菌を増やすことで、便通が良くなります。

黒納豆
秋田県魚どころ、男鹿市・潟上市で水揚げされた鯵を、地元の小さなお魚屋さんが
あらごと粉砕してパウダーにしました。旨味成分・カルシウムが豊富で、芳醇な香
り。DHA/EPAもたっぷりの健康食です。

地元魚屋 秋田の鯵

猫 が 食 べ やすいように 、お 肉 は 薄 切り。
手 で 簡単に 裂 けるの で 、ちぎって与えることが できます 。

秋田県大潟村産
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Instagram

アクシエ株式会社
本店　〒010 - 0001 秋田県秋田市中通5 - 7 - 40 - 603

東京営業所　〒131- 0046 東京都墨田区京島1- 8- 8 ビズサークル曳舟

TEL：03 - 4405 - 8252  ／ FAX：03 - 6332- 8510 ／  WEB：http: //www.axie.jp/ Facebook

ヤギの家族が増えました！

BRAND CATALOG - 2024. spring -

「こまち」なペットフード
＝ k o m a c h i - n a -

「こまち」＝ 美しい

「こまち」＝美味しい

「こまち」＝やさしい

（左から）リオ・コマ・アイ・チナ・お母さんのユキ・お父さんのソウ




